- jable¢ny kolac
- jahodovy kolac

I
I
I - borGvkovy kola¢
i

ryzovy nakyp
|l jablkovy zavin

Stravovdni

- torta di mele torta di mele

- torta di fragole torta di fragole
- torta di mirtilli torta di mirtilli
budino diriso budino di rizo
strudel di mele strudel di mele

00
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Po dezertu se obvykle podéva kava — caffé a mnozi si davaji jesté amaro — horky likér,
ktery podporuje traveni. V Itélii je to velmi oblibené piti a témér kazdy region mé sviij
typicky likér — amaro di Saronno, amaro di Udine, Montenegro, Ramazzotti,

Unicum a dalsi.
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Typicka narodni jidla

Piatti tipici nazionali

> Jidla v Italii
Piatti in Italia

anguilla del

pescatore

antipasto di frutti
di mare

arista alla
fiorentina

avarelli al vino
bianco

bagna cauda

brasato al Barolo

bruschetta al
pomodoro

bucatini
all’'amatriciana

cacciucco

carpaccio

duseny uhor

predkrm z dari more

veprovy hrbet peceny na cesneku a rozmarynu
sladkovodni ryby na bilém viné

sardelovd omdcka s cesnekem a olivovym olejem,
namdci se do ni syrovd zelenina

pecené hovézi maso na cerveném viné Barolo
topinka z bilého chleba s rajcaty, olivovym olejem
a bazalkou

tenké téstovinové trubky v rajcatové omdcce se
slaninou a syrem pecorinem

specialita z ryb a plod more s bylinkami a rajcaty
poddvand na topince

tenké pldtky syrového hovéziho masa s olivovym
olejem a parmazdnem

Stravovdni

fave al quanciale
fiori di zucca fritti
fritto misto

gnocchi di patate
grigliata mista di
pesce

insalata caprese
involtini di vitello
jota

lasagne al forno

lepre in dolce e
forte

minestrone di
verdure

olive ascolane
o0sso bucco

pasta

pasta al pomodoro
pasta e fagioli
pesto

piadina farcita
polenta

ragu alla
bolognese

risi e bisi
risotto alla
milanese

risotto mare e
monti

fazole varené v olivovém oleji s blickem a cibuli
smaZené tykvové kveéty

smés smazenych morskych plod( obalovanych
v tésticku

noky z mouky a varenych brambor

smés morskych plod( na grilu

kampdnsky saldt z rajcat, mozzarelly, bazalky, oliv
aoregdna

plnéné zdvitky z pldtkd teleciho masa

polévka z krup a kyselého zeli s tufinem

zapecené lasagne s mletym hovézim masem a
besamelem

zajic duseny na cerveném viné, citronové,
pomerancové a limetkové kare, cesneku,
rozmarynu, zeleniné a kakau

hustd zeleninovd polévka

velké olivy plnéné masovou smési, obalené ve vejci
a strouhance, smazené

teleci koleno dusené na bilém viné s rajcaty,
Cesnekem, ancovi¢kami a citronem

téstoviny, rizné druhy — spaghetti, maccheroni,
linguine, fusilli, penne, tagliatelle, rigatoni, farfalle,
lasagne, cannelloni, ravioli, agnolotti, tortellini aj.
téstoviny se zdkladni raj¢atovou omdckou,

s bazalkou, sypané parmazdnem

hustd zeleninovd polévka s fazolemi a téstovinami,
existuje fada regiondlnich variant

omdcka z bazalky, cesneku, piniovych ofiski a
olivového oleje

pecend placka z mouky, oleje, soli a vody,

s riiznymi ndplnémi

kukuricnd kase, pripravovand na nékolik zptsobd,
servirovand jako priloha nebo hlavnijidlo

hustd omdcka z mletého masa, rajcat a korenové
zeleniny, pouzivand na téstoviny, noky nebo jako
zdklad dalsich pokrmi

rizoto s hrdskem, sunkou a parmazdnem
Safrdnové rizoto

rizoto s dary more a houbami



Stravovdni

Stravovdni

saltimbocca alla
romana

sarde in Saor

scaloppina al
limone

seppie e piselli
spaghetti aglio,
olio e peperoncino

spaghetti alla
carbonara

spaghetti alle
vongole

spigola alla
romana

strangolapreti
vincisgrassi

vitello tonnato

Jidla na Sicilii
Piatti siciliani
agghiotta di pesce

spada, pesce

spada alla
Messinese

agnello al forno
alla madonita

caponata
capretto in umido
coniglio
all’agrodolce

falsomagro

farfalle con
pistacchie
pancetta

lasagne cacate

teleci zdvitek se Sunkou a Salvéji

smazené sardinky marinované ve sladkokyselé
cibulové omdcce s piniovymi ofisky

prirodni teleci fizek na citronech

sépie s hrdskem v rajcatové omdcce

lehce osmahnuté spagety na olivovém oleji,
s cesnekem a pdlivou paprikou

spagety s omdckou ze slaniny ¢i backu, vajec,
parmezdnu

Spagety s omdckou z raj¢at a mladych musli

mofrsky okoun s hriby

Sisky z peciva, $pendtu nebo brambor s mdslem a
syrem (doslova rdousic knézi)

téstoviny zapecené se Sunkou a s beSamelem a
posypané kousky lanyz(

teleci pecené se studenou omdckou z turidka,
korenové zeleniny a majonézy

mecoun s piniovymi ofisky, cesnekem, bazalkou a
rajcaty

pecené jehné v marinddé z oleje, citronové stdvy,
cesneku, cibule a rozmarynu

smeés rajcat, lilkd, oliv a ancovicek

dusené kuzle

krdlik na sladkokyselo v omdcdce z cerveného vina,
cibule, olivového oleje, bobkového listu a
rozmarynu

masovd roldda plnénd mletym hovézim, uzeninovu,
slaninou, vajicky a pecorinem

téstovny s pistdciemi a slaninou

sicilské lasagne s hovézim masem a se dvéma
druhy syra ricotou a pecorinem (ovci syr)

macaruni di casa
pasta a picchi
pacchiu

pasta al nero di
seppia

pasta alla Norma

pasta alla Siracusa

pasta con le sarde

pesce spada alla
ghiotta
pesto Trapanese

polpo alla luciana

sarde a beccafico
alla Palerminata

zuppa di cozze

Dezerty
> Dolci

baba al rum
baci

biscotti regina
buccellati
cannoli

cassata

crostata alla
marmellata

cuccia
gelo di mellone

millefoglie al
cioccolato

panettone

panforte

makarony s hutnou masovou omdckou
sicilskd verze téstovin s rajcatovou a Cili omdckou

téstoviny s Cerné zbarvenou omdckou ze Stdvy ze
sépii

sicilskd omdcka se smési rajcat, baklazdnu a slané
ricotty

téstoviny s lilky, paprikovymi lusky a cernymi
olivami

sicilské téstoviny se Sproty — smés se sardelemi,
piniovymi ofisky, semeny feniklu a Safrdnu,
Palermo

mecoun ochuceny cibuli, esnekem, olivami a
kapary

sicilskd omdcka z Trapani — mandle, rajcata,
bazalka

chobotnice povarené s rajcaty, cesnekem a petrZeli
Sproty nadivané ancovickami, piniovymi ofisky,
rozinkami a ¢esnekem, Palermo

polévka z musli, slavky v pdlivé peprové omdcce

lehké kynuté tésto nasdklé rumem

liskové orechy obalené v cokolddé

sezamové susenky

koldcky pInéné ovocem

trubicky plnéné slazenou ricottou s kousky
Cokolddy

cukrovinka ze syra ricotta, cukru, vanilky, kousku
cokolddy a kandovaného ovoce

jemny kfupavy koldc s marmelddou

arabsky dort z mouky, medu a ricotty
pudink z vodniho melounu
krehky rez s cokolddovym krémem

lehky kynuty bochdnek s kandovanym ovocem,
vdnocni specialita pripominajici vanocku
vdnocni specialita, koldc¢ z kandovaného ovoce,
ofechd, medu, cukru a kofeni’



Stravovdni

Stravovdni

panna cotta

pasta di mandorle
pasta paradiso
profiterole

pupe

semifreddo

tiramisu

torrone

torta diricotta

ucchiuzzi

zuccotto

> Italské syry
Formagagi italiani

Crescenza
Fontina

Gorgonzola
Grana Padano
Mozzarella
Parmigiano-
-Reggiano

Pecorino

Puzzone

Scamorza

smetanovy pudinkovy dezert
susenky se sladkou mandlovou ndplni
mandlové pecivo s kousky citronu

zdkusek z odpalovaného tésta s vanilkovym
krémem

cukrové panenky, které se délaji na svdtek Vsech
svatych, Ognissanti

dezert podobny zmrzliné

kdvou nasdkly piskot se syrem mascarpone
turecky med

syrovy koldc plnény ricottou ochuceny citronem,
vejci a skorici

susenky ve tvaru lidského ucha pecené na svdtek
sv. Lucie

lehky piskotovy moucnik pinény orechy,
mandlemi, ¢okolddou a smetanou

meékky cerstvy tucny syr z oblasti Lombardie
polotvrdy syr z kravského mléka z oblasti Valle
d’Aosta

zrajici plisriovy syr z kravského mléka, bud'sladky
nebo pikantni, pochdzi ze severni Itdlie

tvrdy syr z kravského mléka, jemné zrnity, podobny
parmezdnu, z oblasti severni Itdlie

cerstvy syr z buvoliho nebo kravského mléka,
vyrdbi se najihu ltdlie

tvrdy vice nez 24 mésict uleZeny syr, z oblasti
Parma a Reggio Emilia

tvrdy ov¢isyr s vysokym obsahem soli, vyrabény po
celé Itdlii

az 5 mésica zrajici syr z kravského mléka, vyrazné
viiné, typicky pro oblasti Val di Flemme a Val di
Fassa

mékky syr z kravského mléka, ktery md typickou
formu ,uzlicku”, nejvice se vyrdbi'v regionech
Abruzzo, Campania a Puglia

> Italské uzeniny
Salumi italiani

Bresaola
Crudo di Parma
Mortadella

Pancetta
prosciutto cotto
prosciutto crudo

Prosciutto di
Sauris

Salsiccia

Speck

suseny pikantni saldm z hovéziho masa, z oblasti
provincie Sondrio

parmskd sunka, velmi dlouho zrajici Sunka ze
zadni veprové kyty

mékky saldm z vepfového masa, plivodem z mésta
Bologna

slanina

dusend Sunka

susend a solend Sunka, z veprové zadni kyty

velmi dlouho zrajici uzené prosciuto crudo

s pridanym korenim, typické pro oblast Udine
veprovd klobdsa, smés tucného a libového masa,
proddvand syrovd, uréend k dalsi upravé, vyrdbénd
po celé Itdlii

uzené prosciutto crudo, typické pro oblast Alto
Adige

!

@

Podle legendy téstoviny — pasta do Italie pfivezl Marco Polo ze svych cest, ale v historii
Ize najit zaznamy, které odkazuji na to, Ze pasta skute¢né vznikla v Itdlii a prvni zminka
o ni pochazi z 1. stol. n. 1. Téstovin existuje nespocet druhd, ale v zakladé se rozlisuji
podle tvarti, zda jsou né¢im plnéné - ripieno nebo podle typu pouzité mouky ¢i
pridanych vajec — all’uovo. Pasta patii k zakladnim surovinam italské kuchyné a je
velmi oblibend po celém svété.



I - instantni kava
l - cappuccino
I : espreso
Il kakao

Il horka ¢okolada
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Dezerty
Deserti

| zékusek
[ zmrzlina

| zmrzlinovy pohér

I paladinka

I livanec

[ kola¢

I - jableény kola¢
i

I

|

- jahodovy kolac
- boravkovy kolac

ryzovy nakyp
I jablkovy zavin

Stravovdni

- instantna kava instantna kava

- cappuccino kapucino

- espresso espreso

kakao kakao

vruca ¢okolada vruca cokolada

desert desert

sladoled sladoled

sladoledni kup sladoledny kup
palacinka palacinka

ustipak ustypak

kola¢ kolac

- kolac¢ od jabuke kolac od jabuke

- kolac¢ od jagode kolac od jagode

- kola¢ od borovnice kola¢ od borovnyce
puding od rize pudyng od rize
Strudla od jabuke, savijaca od jabuke
Strudla od jabuke, savijaca od jabuke

Typicka narodni jidla

Typicka narodna jela

ajvar

bakalar na bijelo

blitva s krumpirom

pikantni omdcka, smés pripravovand z mletych
pecenych paprik, lilku, oleje a cesneku
nastrouhand susend treska zalitd znacnym
mnozstvim olivového oleje, dochucend cesnekem
apeprem

dalmatskd priloha k rybdm, mangold vareny

v osolené vodé spolu s nadrobno nakrdjenymi
bramborami, po uvareni se prelije olivovym olejem
a dochuti cesnekem

Stravovdni

brudet
crni rizot
cevapi

¢obanac

cupavci

dagnje na buzaru
fis-paprikas
fritule

kotlovina

krafne

krostule
kulen

lignje na zaru
medimurska
gibanica

palenta/pura
paski sir
pasticada
pecena janjetina

pljeskavica

prsut

nékolik druhd ryb dusenych spolu s cibuli,
mnoZstvim zeleniny a bylinek

rizoto s kousky morskych plodd, specifickou barvu
ziskdvd pokrm diky barvivu, které obsahuji sépie
pripravuje se ze smési nékolika druh(i mletého
masa (teleci, jehnéci), kterd se tvaruje do vdlecki
konzistenci se podobd ridkému guldsi, pripravuje
se z nékolika druhtd masa (teleci, vepiové, jehnéci,
skopové), slavonskd specialita

kostky vykrajované z domdciho piskotového tésta,
mdcené v cokolddé a obalované v kokose

sldvky varené ve viastni stavé, zalité bilym vinem,
ochucené cesnekem, petrZelovou nati a citronem
ridky pikantni rybi gulds pripravovany ze
sladkovodnich ryb, slavonskd specialita

domdci koblizky (bez ndplné) vonici po citronové
kare, kterd se priddvd v hojné mife do tésta
kotlety opecené spolu s klobdsou, zeleninou,
bohaté okorenéné a zalité kvalitnim vinem,
pripravuje se ve specidlni nddobé pfimo na ohni
obdoba ceskych koblihd, nejcastéji pInéné
marmelddou nebo cokolddou

pecivo podobné ceskym boZim milostem
pikantni tvrdy saldm z veprového masa ochuceny
sladkou mletou paprikou, slavonskd delikatesa
olihné pripravované na grilu

dezert z oblasti Mezimuri, tenké vrstvy tésta se
proklddaji urcitymi druhy sladkych ndplni:
slehacka, strouhand jablka, mak, mleté orechy
kase pripravovand z kukufi¢né mouky, poddvd se
jako priloha k pikantnim jidlim, ale i jako
samostatné jidlo

pravy pazsky syr vyrobeny z ov¢iho mléka, které
ddvad syru specifickou chut'i aroma, fadi se mezi
tvrdé syry

prospikované hovézi maso servirované

s pasirovanou zeleninovou omdckou

jehnéci maso pripravované na rozni

placka z nékolika druht mletého masa, casto
taktéz punjena pljeskavica — kapsa z mletého
masa plnénd kajmakem

susend Sunka z veprového masa, nejzndméjsi
chorvatsky prsut se vyrdbi v Dalmdcii



Stravovdni

przene lignje
purica s mlincima

rozata

salata od
hobotnice

sarma

Smokvenjak

strukle

varivo

visovacka
begovica
zagrebacki
odrezak

prstence olihné (kalamdry) smaZené v trojobalu
pecend krita poddvand s typicky chorvatskymi
téstovinami mlinci

pudink poddvany s karamelovou omdckou, zvldsté
oblibeny v okoli Dubrovniku

varend chobotnice poddvand spolu s jarni
cibulkou, prelitd marinddou z olivového oleje,
vinného octa, utfeného cesneku a bylinek

jidlo pripravované ze smési mletého masa a ryze
zabalené do listu kysaného zeli

placka ze susenych fikd, orechi a mandili, se
znacnym pridavkem rakije, pecend v troubé pri
nizkych teplotdch

slany zdvin plnény tvarohem, vareny ve slané
vodé, po uvareni se nakrdji na kousky, polije
smetanou a zprudka zapece ve vyhidté troubé
varend ochucend a zahusténd zelenina, piiloha
k masitym pokrmum, svou konzistenci se podobd
ceskym hustym zeleninovym polévkdm
pikantni pokrm pFipravovany v okoli Sibeniku,
jehnéci maso dusené v kyselém ovcim mléce
plvodne teleci rizek (dnes i z kureciho masa)
plnény pldtkem Sunky a tvrdého syra, smaZeny
v trojobale



Stravovdni

.

Dezerty

Sladice

zékusek poobedek, sladica poobedek, sladyca
zmrzlina sladoled sladoled

zmrzlinovy pohar ledena kupa ledena kupa
palacinka palacinka palacinka

livanec palacinka palacinka

kolac kola¢ kola¢

- jablec¢ny kolac - jabolcni kolac, jaboléna pita
jabolc¢ny kolac, jabol¢na pita
- jagodna pita jagodna pita

- borovniceva pita borovnyceva pita

- jahodovy kola¢
- bortivkovy kolac

ryzovy nakyp rizev narastek rizev narastek
jablkovy zavin jabol¢ni zavitek jabolcny zavitek
l— =
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Typicka narodni jidla

Tipicne narodne jedi

ajdovi zganci trhance z pohankové mouky se sddlem a skvarky

ajvar paprikovd pomazdnka

belokranjska povi-  druh tvarohového zavinu

tica

blitva brambory se Spendtem, priloha

brinjevec slovinskd borovicka

bujta repa hustd polévka z repy a veprového Zebirka

cvicek suché cervené vino

frtalja vajecnd omeleta s riiznymi ingrediencemi —
zeleninou, houbami, bylinkami

funsterc vajecnd omeleta

gobova juha houbovd polévka

jota hustd guldsovd polévka

kasa kase, nejcastéji zpohanky

Stravovdni

kranjska klobasa
krofi

matevz

mavzelj
minestra

mlinci

njoki

obara
pelinjkovec
pinca
polnjeni lignji
potica

prekmurska
gibanica
prezganka
priut

rakija

ricet

Stajerska kisla juha
Struklji

tepkovec
Zganci
Zganje
zlikrofi

korenénd klobdsa

koblihy

fazolovo-bramborovy ndkyp se skvarky

varianta naseho prejtu

minestrone, zeleninovd polévka

kousky tésta polité husim nebo kachnim sddlem
gnocchi, noky z bramborového nebo krupicového
tésta s rdznymi omadckami

dusené maso Ci vnitrnosti, se zeleninou, vyvarem
pdlenka z pelyriku

tradicni velikonocni kold¢

plnéné kalamdry

varianta nasi babovky, nékolik vrstev, s ofechy,
makem ap.

moucnik z listového tésta s orechy, jablky, mdkem
atvarohem

kminovd polévka s vejci
prsut, susend Sunka
ovocnd pdlenka

hus{d fqzolovd polévka s korenovou zeleninou a
vepiovym masem

zabijackovd polévka zahusténd kyselou smetanou
obdoba zdvinu, varend, s riiznymi sladkymi

i slanymi ndplnémi

hruskovice

polenta z riznych druh mouky, polité sadlem a
Skvarky

pdlenka
plnéné tasticky masem, brambory ap.



I kola¢

I - jable¢ny kolaé

I - jahodovy kola¢
|

l

- bortivkovy kolac

ryzovy nakyp
[l jablkovy zévin

Stravovdni

rKuchen kachn

- r Apfelkuchen apflkichn

- r Erdbeerkuchen érdbérkichn

- r Heidelbeerkuchen hajdelbérkichn
r Reisauflauf rajsauflauf

r Apfelstrudel apflstrud|

Typicka narodni jidla
Typische Nationalgerichte

> Némecké speciality
Deutsche Spezialitéiten

Alsterwasser
Altbier
Apfelpfannkuchen
Apfelschorle
Bienenstich
Blutwurst

Bockwurst

Champignon-
-Rahmsauce
Dunkles Radler
Erbseneintopf

Flammkuchen

Gebratene
Entenbrust

Gefiillte Paprika-
schote

Gemiuseeintopf
Gemiisepfanne

Gemiiseteller

osvézujici ndpoj ze svétlého piva a limonddy
tmavé, kvasené, horké pivo

palacinky se zapecenymi kousky jablek
nealkoholicky stfik z minerdlky a jablecné stdvy
kold¢ s krémovou ndplni posypany mandlemi
smaZend veprovd klobdsa na zpisob jelita
poddvand s pecenymi bramborami
typivckd’ne'meckd varend klobdska, vétsinou
veprovd

Zampionovd omdcka poddvand nejcastéji

k vepfovému masu

osvézujici ndpoj z tmavého piva a limonddy
hlavnijidlo ve formé husté hrachové polévky
poddvané s pdrkem

slany koldc z kynutého tésta, v riznych
regiondlnich variantdch, nejcastéji se Spekem a
cibuli

smazend kachni prsicka s rdznymi omdckami
nebo zeleninou

plnéné paprikové lusky s rajskou omdckou a ryzi

hlavni jidlo ve formé husté zeleninové polévky
dusend zeleninovd smés, casto také s kousky masa
nebo se zapecenym syrem

studeny zeleninovy talif, poddvd se s riizné
upravenymi bramborami

Stravovdni

Hei3e Zitrone
Hirschgulasch
Hollandische
Sauce
Jagermeister
Jagerschnitzel
Kaseplatte, Kase-
teller

Kasespatzle
Kasseler

Krauterbutter

Lachs
Lammhaxe

Lammriicken

Leberkas(e)

Malzbier

Maultaschen

Milchkaffee
Radler
Rinderfilet

Rinderroulade

Rostbratwurst

Rote Griitze

horky ndpoj z vody a citronové stdvy slazeny
medem nebo cukrem

jeleni gulds s cervenym zelim a knedlikem nebo
Speclemi

holandskd omdcka z mdsla a Zloutku poddvand
k rybé, morskym plodim a zeleniné

bylinny likér s 35% alkoholu, prfipomind ,nds”
Fernet

myslivecky rizek s houbovou nebo rajcatovou
omdckou

studeny talit s nejriznejsimi druhy syra

syrové specle

nasolené uzené veprové maso se zelim a
bramborem, berlinskd specialita

bylinkové mdslo, poddvd se predevsim ke
smaZenému a grilovanému masu

losos, poddvd se smaZeny, grilovany, uzeny
jehnéci koleno s fazolemi, rajskou omdckou nebo
ov¢im syrem

jehnéci hrbet na rozmaryné, bud'se spendtem,
ovcim syrem nebo ridznymi omdckami

sekand z hovéziho a veprového masa, poddva se
bud'tepld v housce jako malé obcerstveni nebo

s volskym okem a prilohou jako hlavni jidlo
sladké tmavé sladové pivo s nizkym obsahem
alkoholu

polévkovd zavdrka, tasticky z nudlového tésta
plnéné masem, syrem nebo zeleninou, $vdbskd
specialita

kdva s velkym mnozstvim mléka

osvézujici ndpoj ze svétlého piva a limonddy
steak z hovéziho hibetu s Zampiony nebo riznymi
omdckami

roldda z hoveézi kyty plnénd spekem, okurkou a
cibuli, poddvand s cervenym zelim a bramborami
nebo knedliky

smazend veprovd klobdsa poddvand

s bramborovym saldtem, bramborami nebo
kyselym zelim

dezert, husty kompot z rybizu, jahod nebo tiesni,
casto poddvany s vanilkovou omdckou



Ruccola-Salat
Rumpsteak

Salatteller

Sauerkraut

Schinkenplatte
Schnitzel Holstein

Schwarzwalder
Kirschtorte
Schweinebraten

Schweinemedail-
lons
Schweinshaxe

Spargelsalat
Spatzle

Spezi
Teigtaschen

Thiiringer Kl6Be

Tomate-Mozzarella
Wei3bier
WeilBwurst

Wildschweinbra-
ten

Zigeuner Schnitzel

Stravovdni

saldt z rukoly a ddle napr. raj¢at, Sunky, parmazdnu

rumpsteak, hovézi pldtek na rozni, poddvany

s hranolky nebo saldtem

saldtovy talif, byvd v riznych obméndch, napr.
Gemischter (michany), Bunter (pestry), Friihlings-
(jarni)

kyselé zeli, v jednotlivych spolkovych zemich jako
priloha k riiznym pokrmim, némecké ndrodni jidlo
studeny talit s réiznymi druhy uzenin

teleci rizek s volskym okem a topinkou obloZenou
rybou, holstynska specialita

smetanovy dort s visnémi a ¢okolddou, jeden

Z nejzndmeéjsich némeckych dorti

veprovd pecené s knedlikem a ¢ervenym nebo
kyselym zelim

veprové medailonky v houbové, smetanové nebo
holandské omdcce

ovarové koleno, poddvd se varené, smazZené nebo
grilované

chrestovy saldt, vétsinou se sunkou a chlebem

Specle, malé, podlouhlé nudle, poddvané jako
priloha nebo samostatné jidlo

ndpoj z limonddy a koly

tasticky z nudlového tésta plnéné masem nebo
zeleninou

bramborové knedliky poddvané k tézkym,
masitym pokrm(m, durynskd specialita

saldt z raj¢cat a mozzarelly v ndlevu z vinného octa
pivo z psenice a je¢mene se svrchnim kvasenim

varend bild klobdsa z teleciho masa poddvand se
sladkou hof¢ici, mnichovskd specialita

pecené z divocdka s knedlikem a cervenym zelim

veprovy nebo teleci fizek s cikdnskou omdckou

> Rakouské speciality
Osterreichische Spezialitdten

Apfelstrudel

Café Latte, Cafe au
lait

Cappuccino Wie-
ner Art

jablkovy zdvin z listového tésta

slabsi kdva s vétsim mnoZstvim zpénéného mléka

cappuccino s mlékem, slehackou a kakaem

Stravovdni

Einspanner
Fiaker

Grof3er Brauner
Haferlkaffee
Kaiserschmarren
Kleiner Brauner
Linzer Torte
Melange

Pharisaer
Sachertorte

Verlangerter
Wiener Schnitzel

,nase” videnskd kdva

silnd ¢ernd kdva s rumem

velkd ¢ernd kdva s trochou mléka

kdva s vétsim mnozZstvim mléka

sladky trhanec z palacinkového tésta s rozinkami
mald ¢ernd kdva s trochou mléka

linecky dort

nejtypictejsi druh videriské kdvy, kdva se zpénénym
mlékem

velkd silnd ¢ernd kdva s rumem, cukrem a
Slehackou

Sachrav dort, cokolddovy dort s merurikovou
marmelddou a cokolddovou polevou

slabsi kdva se slehackou
smaZeny teleci fizek

> Svycarské speciality
Schweizer Spezialitdten

Capuns
Cordon bleu
Fladli

Fondue
Geschnetzeltes
Meringues
Raclette

Rosti

Zwiebelkuchen

smés nudlového tésta a hovéziho masa zabalend
v mangoldu nebo locice

smaZeny teleci nebo veprovy fizek plnény syrem a
Sunkou

typickd polévkovd zavdrka z palacinkového tésta
ve formé malych livanecki

fondue, syr roztaveny v bilém viné, poddvany napr.
s bramborami, byvd nabizen v riznych prichutich
ragu ve smetanové omdcce, nejcastéji z teleciho
masa, curysskd specialita

snéhové pecivo poddvané se slehackou, oblibeny
Svycarsky dezert

roztaveny syr poddvany napi. s chlebem nebo
bramborami a cibuli

opékand bramborovd placka poddvand jako
priloha, tradicni Svycarsky pokrm

slany cibulovy koldc s riiznymi regiondlnimi
Upravami



